REFERENTIEL

Ecolabel des produits de la péche maritime

Vu le code rural et de la péche maritime, notammsentarticle L. 644-15,
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PREAMBULE

La réflexion engagée au sein de la filiere frargaes produits de la péche en 2007 lors du
Grenelle de I'environnement a été a l'origine dojgirde création d’'un écolabel des produits
issus de la péche durable. Cette idée, fondéeasuédessité d'encourager et de valoriser de
meilleures pratiques de péche, a été adoptéeersrbarticle L. 644-15 du Code rural et de la
péche maritime :

« Les produits issus de la péche durable peuvenéfloéer d’'un écolabel. Les conditions
auxquelles ils doivent répondre pour en bénéfismmt déterminées dans un référentiel dont
les modalités d’élaboration et de contréle de sppl@ation par des organismes accrédités
sont fixées par décret. »

Une Commission de I'Ecola&l regroupant les représentants des parties prenateela
filiere péche francaise a élaboré un projet dereétéel qui a été soumis a la consultation du
public du 3 décembre 2013 au 3 février 2014. Poemena bien cette démarche, le travail a
été réalisé de maniere participative.

Ce projet est guidé par une volonté de valoriseplatiques de péche responsable ainsi que
par la volonté de garantir la pérennité de l'atévde péche. Le référentiel est donc basé sur
des principes et criteres environnementaux maideggat économiques et sociaux. lls
portent notamment sur I'état des stocks* ciblés, daptures accidentelles, I'impact des
activités de péche sur les habitats marins, lemddues d'énergie & bord des navires, la
qualité intrinseque (fraicheur) des produits, lesditions de travail a bord des navires, ainsi
que sur la sécurité et la formation des équipages.

En tant que label public de droit francais, I'étalhne se limite pas a la vérification de
I'application de la réglementation francaise exigta a laquelle tous les opérateurs* sont
d’ores et déja soumis, mais se doit d’étre plusiaeoix.

Des révisions en vue de I'actualisation et de I'twngtion du référentiel sont prévues chaque
fois que la Commission Ecolabel le jugera nécessdiau minimum tous les trois ans.

Bien qu'inscrit dans la loi francaise, il a étéidécque ce label pourra s'appliquer a des
pécheries candidates d'autres pays de I'Union Eampe ou de pays tiers. La réglementation
en matiere de péche et de protection des ressoma@ses étant potentiellement différente a
I'étranger, des prérequis ont été listés, garaantissjue la pécherie candidate respecte, a
minima, certaines régles francaises et communastgugées essentielles pour le bon
fonctionnement du secteur péche. Il s’agit de eglé ne dépendent pas toujours directement
de l'activité du candidat a I'écolabel : existemten cadre de gestion robuste qui garantit le
maintien des stocks* dans les limites de I'approdbeprécaution*, respect des conventions
internationales et notamment de la CITESspect des régles de I'GlEoncernant les
conditions de travail, et respect des directiveméennes relatives a I'amélioration de la
qualité du milieu marin.

! Créée par décret n° 2012-104 du 27 janvier 2012
2 Convention sur le commerce international des espde faune et de flore sauvages menacées d'exiinct
% Organisation Internationale du Travail
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Enfin, ce projet de référentiel s'est fortementugygpsur les guides et recommandations de la
FAO* notamment le code de conduite pour une péchemsaple (FAO, 1995) ainsi que les
lignes directrices de la FAO sur I'éco-étiquetags @roduits de la péche maritime (FAO,
2009). Ce label est en totale cohérence avecgmsslidirectrices.

En résumé, ce nouvel écolabel, en associant emérmant, éthique et qualité, se veut plus
adapté aux préoccupations des consommateurs egrendd durabilité. C’est cette spécificité
qui le différencie et lui apporte sa valeur ajoutée

NB : Les mots suivis d’'un astérisque (*) sont déftans le glossaire (annexe 2).

INTRODUCTION- DESIGNATION ET STRUCTURE DU REFERENTIEL

DESIGNATION DU REFERENTIEL

Le présent référentiel est désigné ainsi : « Rafi@ieEcolabel PEche Durable ».

Celui-ci est composé de deux parties :
* Une premiére partie applicable de l'activité dehgrisqu’a la premiere vente. Celle-
ci sera désignée comme étant la partie « PRODUCTHON
» La deuxiéme partie est applicable aux opérateurstst-a-dire depuis la premiére
vente jusqu’au consommateur. Celle-ci sera désigngeme étant la partie « Chaine
de COMMERCIALISATION ».

Dans chacune de ces parties, le référentiel Sdeti@utour des concepts suivants : Principe —
Critere — Déclinaison — Indicateur — Valeur CibteExigence de certification* a contréler) —
Modalité de contréle.

Les principes constituent les fondements du réfimerécolabel. lls en traduisent la
philosophie générale.

Un critere décrit une exigence mesurable de I'dmlaDes déclinaisons et des sous-
déclinaisons de criteres précisent ceux-ci poutater types d'unité de certification. A
chaque critere et sous-critere est attaché un dtelic, moyen quantitatif ou qualitatif
permettant d’évaluer la réalisation du critéreasdgis d’'une valeur cible a atteindre.

Pour valider un critere, la valeur cible doit éateinte. Les modalités de contréle et de
validation des principes et critéres, obligatoioesfacultatifs sont décrites dans la grille de
synthése des exigences (Annexe 1) et dans le planrdrole-cadre.

Dans le corps du texte du référentiel ainsi quesdargrille de synthése des exigences, les
criteres facultatifs sont indiqués en italique.

Un glossaire définissant les termes spécifiquegfduentiel figure en annexe 2.

“ Food and Agriculture Organization
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SECTIONL — REFERENTIEL PARTIE PRODUCTION

PARTIE A — GENERALITES DU REFERENTIEL ‘

Al - DESIGNATION DU REFERENTIEL

Référentiel Ecolabel Péche durable : Production

A2 - CHAMP D’ APPLICATION

Le référentiel « Ecolabel Péche Durable-Productiagiapplique aux activités de péche d’'une
unité de production porteuse de la certification*responsable, pour les navires qui la
composent, du respect des exigences du référentiel.

Les produits couverts par le référentiel sont tessproduits de la péche maritime destinés a
I'alimentation humaine, a I'exception des alguedext produits de I'aquaculture.

Dans la mesure ou les prérequis sont remplis,deseas de toutes les nationalités et tous les
types de péche répondant aux critéeres de ce réirpeuvent postuler a ce label.

A3 - DEFINITION DE L'UNITE DE PRODUCTION ET DE LUNITE DE CERTIFICATION

L’'unité de production est définie dans le décret0i2-104 : tout producteur ou organisme
disposant de la personnalité juridique regroupa&® producteurs, qui opére sur une zone
géographique donnée, continue ou non, et utilise awn plusieurs méthodes de péche pour
capturer une ou plusieurs espéces provenant d’'yrhusieurs stocks* halieutiques.

L’'unité de production doit définir la / les unit§@e certification pour laquelle/lesquelles la
certification* est demandée.

Pour un producteur ou un organisme regroupant ekipteurs, une unité de certification est
constituée del espece x 1 engin de péche x 1 zone de péche

Chaque unité de certification définie devra resprelets exigences du référentiel.
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A4 - PREREQUIS

Un prérequis est un critere dont la valeur ciblareependante de I'activité menée par l'unité
de certification. Ces prérequis (PR) doivent égdfiés préalablement a toute démarche de
certification™.

PR1 : Le taux d'exploitation du stock ciblé doit corespondre au rendement maximum
durable (FRMD)

Pour ce prérequis, 2 déclinaisons sont définieforation du niveau de connaissance de la
ressource.

DECLINAISON 1 : Pour les stocks* pour lesquels xiste des points de référence, le taux
d'exploitation du stock ciblé doit correspondreeduicqui permet le rendement maximum
durable (Rmp)*

DECLINAISON 2 : Lorsque le niveau de connaissangesthck* est insuffisant pour définir
des points de référence, le stock* ciblé doit agesidans les limites de sécurité biologique, et
présenter une répartition de la population pareigear taille qui ttmoigne de la bonne santé
du stock*.

Dans ce cas, ce prérequis sera controlé par lawd#ur la base des informations recueillies
auprés des organisations régionales de gesticnpiche ou des instituts scientifiques, ou sur
la base des avis des experts mandatés par la ceibmide I'Ecolabel pour le stock*
concerneé.

PR2 : Il existe un cadre de gestion international grmettant de maintenir dans les limites
de précaution* le stock* concerné par la demande dtolabellisation.

La plupart des stocks* étant partagés entre lees@tonomiques exclusives (ZEE) de
plusieurs Etats cétiers et les eaux internationdiesrobustesse du systéme de gestion
international du stock* est un facteur de garaqgtie le stock* concerné ne passe pas au-
dessous du seuil de précaution*, et donc que [geotsle I'exigence fixée au PR1 ci-dessus
Soit maintenu.

Pour que le stock* soit éligible a une demandeatiellisation, il doit exister au minimum un
systeme de régulation de l'accés par des licerites en systeme de suivi et de gestion des
guantités capturables ou de I'effort de péche* iggo

PR3 : L'activité¢ de péche ne met pas en péril lesopulations des espéces marines
affectées autres que le stock* ciblé

Pour le(s) stock(s)* de(s) autre(s) (en dehors dmité de -certification) espéce(s)

commercialisée(s) et non commercialisée(s) impé&tétexploitation du stock* ciblé doit
viser ou maintenir une pression de péche permdéaahdement maximum durable.
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Ce prérequis sera controlé par l'auditeur de la enémaniere que le prérequis 1, c'est-a-dire
en considérant la déclinaison 1 ou la déclinaiseal@n le niveau de connaissance du stock*.

Le(s) espece(s) non commercialisée(s) dont la pdipal est impactée ne doi(ven)t étre :

- ni dans la liste rouge régionale et mondiale'd&CIN en catégorie En danger critique (CR),
En danger (EN) ou Vulnérable (VU) ;

- ni dans les annexes de la CITES* en tant qu'egppmterdite(s) a la commercialisation
(annexe 1)

- ni dans la liste du CIEM* des espéces indicasrid&cosystemes marins vulnérables (EMV)
- ni dans les conventions nationales, régionalastemationales (ex : la convention OSPAR)

PR4 : L’Etat pavillon du navire est signataire des accords de [I'Organisation
Internationale du Travail (OIT) concernant les condtions de travail des navires de
péche.

Si ce n'est pas le cas, l'unité de certificatiorvrdedémontrer que les exigences contenues
dans ces accords sont respectées par ses membres.

PR5 : Les Etats mettent en ceuvre une stratégie pesttant d’obtenir un bon état
ecologique du milieu marin, au plus tard en 2020.

Cette stratégie doit couvrir les points suivants :

1. La diversité biologique est conservée. La g@aligs habitats et leur nombre, ainsi que la
distribution et 'abondance des especes sont agmpd€ix conditions physiographiques,
géographiques et climatiques existantes.

2. Les espéces non indigenes introduites par Ie tés activités humaines sont a des niveaux
qui ne perturbent pas les écosystemes.

3. Les populations de tous les poissons et crustagploités a des fins commerciales se
situent dans les limites de sécurité biologiquepe¥sentant une répartition de la population
par age et par taille qui ttmoigne de la bonneésdimistock*.

4. Tous les éléments constituant le réseau trophigarin, dans la mesure ou ils sont connus,
sont présents en abondance et diversité normalea des niveaux pouvant garantir
I'abondance des espéces a long terme et le matotigirde leurs capacités reproductives.

5. L'eutrophisation d’origine humaine, en partienlpour ce qui est de ses effets néfastes, tels
que l'appauvrissement de la biodiversité, la dégiad des écosystemes, la prolifération
d’algues toxiques et la désoxygénation des eadaratk est réduite au minimum.

6. Le niveau d'intégrité des fonds marins garagtie la structure et les fonctions des
eécosystemes sont préservées et que les écosysbembsques, en particulier, ne sont pas
perturbés.

7. Une modification permanente des conditions hydphiques ne nuit pas aux écosystemes
marins.
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8. Le niveau de concentration des contaminantsmepue pas d’effets dus a la pollution.

9. Les quantités de contaminants présents darmissons et autres fruits de mer destinés a
la consommation humaine ne dépassent pas les figadspar la Iégislation communautaire
ou autres normes applicables.

10. Les propriétés et les quantités de déchetsnmae provoquent pas de dommages au
milieu cotier et marin.

11. Lintroduction d’énergie, y compris de sourc@mores sous-marines, s'effectue a des
niveaux qui ne nuisent pas au milieu marin.

Si un Etat estime qu'il n’est pas approprié d’sgli un ou plusieurs de ces descripteurs, une
justification doit étre fournie.

PR6 : La perte d’engin de péche doit étre signalé® un organe de gestion des qu’elle est
constatée.
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PARTIE B — EXIGENCES DU REFERENTIEL PRODUCTION

Ces exigences sont classées en 4 thématiques : EEIBEBIE (Especes ciblées, non ciblées
et milieu associ€), ENVIRONNEMENT (Prise en comgés paramétres physico-chimiques
du milieu, énergie et pollutions), SOCIAL (Prise e@ompte des paramétres socio-
economiques) et QUALITE (Qualité des produits faisd'objet de la demande
d'écolabellisation).

Elles sont synthétisées sous la forme d'un tableauannexe 1 du référentiel reprenant
I'ensemble des principes, critéres et sous-criténelécateurs, valeurs cibles et modalités de
contréle qui seront vérifiés par I'auditeur.

B1-THEMATIQUE ECOSYSTEME

L’objectif de cette thématique est de garantir Caetivité de péche n'impacte pas de maniere
significative I'écosysteme, c'est-a-dire la resseuciblée mais également les especes non-
ciblées et I'habitat, dans lequel I'unité de caréfion évolue.

Concernant les espéeces non-ciblées, sont distindas les principes les impacts sur les

especes non commercialisées (dont certaines sot@igges ou menacées) et les impacts sur
les especes commercialisées, c'est-a-dire les gmsisscrustacés, mollusques (dont

céphalopodes) d'intérét commercial.

L’objectif de cette thématique est de garantir Entien du stock* de la ressource concernée
par l'unité de certification.

La gouvernance mise en place au niveau de l'ueitéedtification permet :
o de disposer d’'un ensemble de mesures permettargast®n adaptative de la péche
pratiquée par I'unité de certification et
o de faire en sorte qu’il existe un flux d’échange dimnées avec les organisations
scientifiques et avec la société civile.

Ce principe se décline en deux criteres consistaivaluer les moyens que l'unité de

certification se donne pour gérer les flottes dehpéde maniere réactive et pour contribuer a
mettre en ceuvre un systeme de gestion fondé sulodeges scientifiques.
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1.1 La gouvernance permet une gestion adaptative

La situation du stock* évoluant au fil du tempsexploitation réalisée par l'unité de
certification doit pouvoir s’adapter a ces évoloto

1.1.1: Les mesures de gestion auxquelles est seufmnité de certification doivent
permettre :
1- une réponse rapide a une dégradation imprévie ssource afin de
contribuer a la restauration de celle-ci
2- d’empécher toute augmentation de l'effort dehpé&ceffectif non
appropriée a la situation du stock*, et ce en aonii@ avec les prérequis
let3

1.1.2 : Il existe des dispositions pour que lesuresssoient prises en conformité avec
les avis scientifiques alimentés par un flux derd@s appropriées.

Ainsi, les mesures de gestion sont basées suruiesd@entifiques fondés sur des
données issues de 'unité de certification.

1.2 : Les mesures de gestion doivent étre prises eoncertation avec les différentes
parties prenantes.

Pour que les mesures de gestion soient adaptéespeictées, une concertation pour la prise
de décision avec les différents acteurs conceraébaetivité de péche doit étre en place.

1.2.1 |l doit y avoir une collaboration (dialogu#o& projet commun) entre I'unité
de certification et la communauté scientifique.

1.2.2. Un dialogue doit étre engagé avec d’autragips prenantes (associations de
défense de I'environnement, organisations de consigurs, associations de péche
récréative) afin d’accroitre la transparence dutgyse de gestion.

2.1 Des moyens sont mis en ceuvre pour limiter lafaire de juvéniles

Un engin sélectif ou des pratiques sélectives sosgs en ceuvre en vue de limiter la capture
de juvéniles.

2.2 L'activité¢ de péche n’affecte pas les zones fdionnelles (nourriceries/frayeres)
connues

Ce critére s’appligue aux espéces commercialiséegmm®e commercialisées impactées par

I'activité de péche pour lesquelles la localisatitas zones fonctionnelles (nourriceries et/ou
frayéres) est connue.
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L’objectif de ce principe est d’évaluer le risque matiere de captures accidentelles de ces
especes, les mesures prises pour les éviter elssintest pas possible, pour minimiser les
mortalités induites, et le niveau d’échange de desrsur ces captures accidentelles avec les
organisations scientifiques.

Sont considérées comme protégées ou menaceespesegsqui figurent dans les listes
indiquées au pré-requis 3.

3.1. L'activité de péche est adaptée pour limiterek captures non souhaitées des espéces
protégées ou menacees.

Lorsque le risque de capture d’especes protégéesenmacées est avéré (impact négatif sur
I'espéce ou sur le reste de la chaine trophigug&caosysteme), les navires de péche certifiés
mettent en ceuvre des mesures permettant de dim@sueaptures.

3.2 Enregistrement et communication des captures nocsouhaitées des espéeces protégees
Ou menaceées

Lorsque des captures accidentelles de ces espetdgew celles-ci sont enregistrées et
communiquées aux scientifiques en fonction desopobes existants.

3.3 Maximisation des chances de survie des individuapturés accidentellement.

Lorsque des captures non souhaitées des especasreaes ont lieu, les bonnes pratiques et
protocoles existants sont mis en ceuvre pour magmeur chance de survie avant leur
remise a l'eau.

Un impact est jugé faible des lors que celui-cifie@e pas I'habitat de maniere irréversible.

4.1 : Les impacts de la péche sur les fonds et slais flores et faunes sessiles associées
n'affectent pas I'habitat de maniére irréversible.

L’évaluation de I'impact réel reposera sur I'endendles facteurs entrant en compte, a savoir
la distribution spatio-temporelle de I'effort decp@*, ainsi que :

)] des caractéristiques des fonds impactés (natufbatstat, présence de flore et faune
sessile) décrites par les sources bibliographiques,

i) de la nature des impacts (fréquence, intensité), et

i) de l'aire impactée par les engins par rapport suldace totale de I'habitat identifié
(notion d’'impact relatif)

Si l'unité de certification utilise un engin n’exant pas de pression potentielle sur I'habitat,
cette exigence sera validée automatiquement.
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Dans les zones a statut spécial au titre de I'aafifgpe zone Natura 2000 en mer, aire marine
protégée) dotées d’'un organe de gestion opérationne

4.2 Les régles de I'organe de gestion de la zonddbitat spécial sont suivies.

4.3 Un dialogue et une collaboration existent entrd’unité de -certification, les
scientifiques et les gestionnaires de la zone d’higdit spécial.

Dans la mesure ou les décisions de I'organe deogedbivent pouvoir s’appuyer sur des
données précises, sera évalué le niveau des éshange les professionnels exploitant la
zone et les gestionnaires.

B2 — THEMATIQUE ENVIRONNEMENT

L'écolabel des produits de la péche durable gargagé I'unité de certification, durant son
activité de péche, a un impact limité sur le miliearin. Pour cela, des mesures sont établies
concernant l'utilisation de I'énergie fossile airgiie la pollution par les déchets solides,
liquides, huileux et gazeux.

Les termes suivants sont ainsi définis :

* le terme « navire » inclut l'utilisation de I'engilte péche.

* l'activité de péche comprend I'ensemble des navilegpéche au sein de l'unité de
certification ainsi que les navires de transpartt@nsbordeurs ayant uniquement
pour fonction le transport des produits vers lexanper lieu de débarquement, ainsi
que les périodes de présence en mer du naviregrdetpéche aller et retour).

L'utilisation de I'énergie par l'unité de certifitan doit permettre de garantir un impact le
plus limité possible de l'activité de péche sumigsion de gaz a effet de serre. L'objectif de
ce principe est donc d’évaluer si I'énergie ediséte de maniére optimale.

5.1 L’énergie utilisée est limitée. Les navires ctfies mettent en ceuvre un Plan Qualité
Energie (PQE) définissant des mesures de suivi et de tédude la consommation
d’énergie. Ce plan permet, a partir d’'un état degxl de la consommation en énergie, de
définir des objectifs de réduction et les moyens em ceuvre pour atteindre ces objectifs. Ce
plan qualité est formalisé et géré par l'unité ddification et porte sur le suivi de chacun des
navires composant l'unité.

5.1.1 Connaissance et suivi du rendement énergetid@ PQE permet de connaitre la
consommation énergétique du navire et identifie pestes les plus consommateurs. |l
constitue un état des lieux des indicateurs de arongtion d’énergie quantifiables et
vérifiables.
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5.1.2 Objectifs de réduction de la consommatiorrggimue : le PQE propose des objectifs
de réduction chiffrés, pertinents et mesurableestdélais pour atteindre ces objectifs sont
définis.

5.1.3 Mise en ceuvre des mesures d'amélioratioerlement énergétique : le PQE formalise
les mesures mises en place afin d'atteindre leectfy définis dans le 6.1.2. Les
améliorations identifiees comme étant économiqueriaesables sont mises en place.

5.1.4 Réalisation d'une étude de faisabilité : atioh des techniques de péche vers des
techniques plus économes en énergie.

6.1 Prévention des pollutions par les eaux useées :

6.1.1 Les navires certifiés mettent en applicationplan de gestion des eaux mazouteuses
garantissant I'absence de pollution par les eagrsis

6.1.2 Utilisation a bord de détergents a usageidjeatayant des propriétés biodégradables
ou respectueuses de I'environnement marin.

6.2 Prévention des pollutions par les ordures

6.2.1 Absence de rejet d'ordures ménageres enlfeesemble des déchets doit étre ramené a
terre et jetés dans les containers prévus a adteeterre.

6.2.2 Un tri sélectif des déchets est effectué & ken fonction des conteneurs de tri
disponibles a terre.

6.2.3 Les déchets issus de l'activité de pécha gims ceux issus d'autres activités, sont
récupérés, stockés et rameneés a terre.

6.3 Prévention des pollutions de I'atmosphere :

6.3.1 Les navires antérieurs a 2005 equipés des a@igigerées n'utilisent pas de gaz
dommageable a I'environnement : les navires agstifin’utiisent pas de HCFC*
(hydrochlorofluorocarbures) ni de CFC* (chloroflooarbures).

6.3.2 Absence d'incinérateurs a bord.
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B3 - THEMATIQUE SOCIALE

L’objectif de cette thématique est de garantitémite d’'un niveau satisfaisant des conditions

sociales régissant la vie et le travail des magmbarqués a bord des navires certifiés, par la
mise en ceuvre de principes relatifs aux conditiesploi et de vie a bord, a la sécurité et a

la formation ou sensibilisation de I'équipage attiésnatiques prioritaires.

7.1 Rémunération minimale des marins garantie
La rémunération minimale est trois fois supérieameniveau demandé par la convention de
I'OIT* relative a la marine marchande basé suralaie brut mensuel.

7.2 Acces facilité a des protections complémentageen matiere de prévoyance
notamment en cas d’incapacité temporaire ou d'invadité.

L'armement facilite ou prend en charge (tout oupanmtie) l'accession a un contrat de
prévoyance complémentaire. Toutes protections supghtaires par rapport au régime de
base (défini dans la convention de I'OIT*) sontsidarées comme "complémentaires”.

7.3 Information sur I'activité économique de I'entreprise.

Afin de maintenir la rentabilité économique de Itérde certification, le ou les entreprises de
péche de l'unité réalisent un diagnostic économidaeleur activité pouvant, si besoin,
prévoir des mesures de prévention et faisant ltabjene information de I'équipage.

7.4 Les conditions de vie a bord permettent de eowesr un lien avec la vie a terre
Pour les navires pratiquant des péches de plus4te 2haque marin dispose a bord d’'un
acces facilité aux medias (télévision, radio,...)slbs zones de repos.

7.5 Amélioration de l'insertion des jeunes marins

Afin de participer a I'attractivité du métier de mra pécheur, des jeunes marins en formation
ou recemment formés sont régulierement embarqueslddimite de la capacité d'accueil du
navire, telle qu'elle est mentionnée sur son peduaigsavigation.

7.6 Promotion du métier de marin pécheur et ancrageritorial de I'activité.
Des membres de l'unité de certification participéntles événements de valorisation des
métiers et de l'activité de péche.
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L’objectif de ce principe est de garantir la ségudu personnel embarqué lors des opérations
de péche et de débarquement.

8.1 Information des nouveaux arrivants: chaque nouvel arrivant a bord est informé par le
patron des régles de sécurité et recoit un livestadieil récapitulant celles-ci.

8.2 Les zones de travail et de traitement des prods a bord permettent a I'équipage
d'opérer en toute sécurité Les navires équipés de systemes de traction noffdes
conditions de sécurité optimales pour les membegighage chargés de leur manipulation.
Les mesures de sécurité a bord suivent les recodatians d'organismes compétents dans ce
domaine se basant sur les directives conjointes*Fal@I*/OIT* concernant I'organisation
des zones de travail.

8.3 Suivi des accidents du travail Le nombre d’accidents du travail et leur évaotsont
suivis et un bilan annuel formalisé est effectuée echerche de cause est mise en ceuvre afin
d’aboutir a des adaptations technigues ou de lfasgdéion du travail.

L’objectif de ce principe est que les navires fassant des produits écolabellisés embarquent
des marins qui sont réegulierement formeés et sdisg@biaux thématiques de la péche durable.

9.1 Formation complémentaire a la sécuritéEn matiere de sécurité, la formation initiale de
I'équipage est complétée par des formations comgidaires régulieres. Les navires
embarquent des marins qui suivent une formatiomiaimum 1 fois tous les 4 ans.

9.2 Formation a I'hygiene Le personnel embarqué qui manipule les prodétegéche est
informé a son arrivée a bord puis régulierement lilmsnes pratiques d’hygiéne par une
personne référente a bord et qui a suivi une foomaenouvelée au minimum 1 fois tous les
2 ans.

9.3 Sensibilisation aux dangers des consommationsddactives (alcool, tabac,
médicaments...) : des mesures sont mises en ceuvberch visant a prévenir toute
consommation non compatible avec la sécurité demset du navire.

9.4 Formation aux thématiques de la ressource, da biodiversité et de I'environnement

Ces formations présenteront les enjeux de la beogité, de la ressource et de
I'environnement et les pratiques a mettre en ptace les respecter.
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B4 — THEMATIQUE QUALITE

L’objectif de cette thématique est de garantir lelgé des produits écolabellisés et leur
valorisation.

PRINCIPE 10 — La fraicheur et la qualité des produis écolabellisés sont
garanties

Les conditions de péche et de conservation miseplare par I'unité de certification
permettent d’optimiser la qualité des produits @bellisés.

10.1 Préservation de la qualité des produits a bord

Les produits issus de la péche sont conservéscadsomaniére a garantir la fraicheur et la
qualité du produit.

10.1.1 Fraicheur du produit

DECLINAISON 1: Le critere suivant s’applique awoigsons, céphalopodes et
langoustines fraiches (commercialisés non vivants).

10.1.1 Glacage des produits : les produits de the&ont débarqués soit glacés soit
immergés dans un mélange d'eau de mer et de glatedans de I'eau de mer
réfrigérée.

DECLINAISON 2: Le critere suivant s’appligue awoquillages et crustacés
débarqués vivants.

10.1.1 bis La vitalité des coquillages et des aest est préservée a bord avec des
moyens adaptés. Pour les marées supérieures aifes hies produits sont conserves a
bord dans des viviers congus a cet effet.

10.1.2 Soin apporté au produit : le type de coodittment et le mode de rangement a
I'intérieur de celui-ci sont adaptés au type dedpit afin d’optimiser sa préservation. Les

guides de bonnes pratiques d’hygiene applicablés @ngélation et a la transformation,

quand ils existent, sont appliqués.

10.2 Qualité des produits de la péche au débarquente
10.2.1 Cotation fraicheur des produits écolabeallisé

La cotation fraicheur des produits de la péchebaste sur les critéres définis dans le
reglement UE n°2406/1996, fixant des normes commudeecommercialisation pour certains
produits de la péche.
* Seuls les produits de qualité Extra et A peuverd étolabellisés. Les produits de
qualité B ne pourront donc pas étre vendus souaslééel.
* Pour I'espéce pour laquelle I'écolabel est dematalépart totale de qualité B des
produits débarqués sur I'année doit étre inféri@u2es%.
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10.2.2 Température des produits

A la débarque, la température a cceur des poissépbalopodes et langoustines fraiches
(commercialisés non vivants) doit avoir atteint $eiils suivants, fonction de la durée de
maree :

DECLINAISON 1: pour les marées de moins de 12 &éguta température devra étre
inférieure a 10°C ;

DECLINAISON 2 : pour les marées inférieures a 2dhtempérature devra étre inférieure a
4°C;

DECLINAISON 3 : pour les marées supérieures a Bempérature devra étre inférieure a
2°C,

PRINCIPE 11 - Les produits sont bien valorisés
L'objectif de ce principe est de garantir que leedpits écolabellisés sont intégrés a un

systeme de valorisation qui limite au maximum lesigents de marché et le gaspillage de la
ressource prélevée.

11.1 Preévision des apports les acheteurs sont informés a I'avance des \aduqui vont étre
débarqués. Pour cela, un systeme d'informatiomclesteurs est formalisé et opérationnel.

PRINCIPE 12 — La tracabilité est garantie
12.1 Maintien de la tracabilité et des exigencesgqgu’a la premiére vente

L'unité de certification met en ceuvre un systenrentdisé d’identification et de tracgabilité
des produits écolabellisés au débarquement jusg@weemiere vente.
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SECTION2—REFERENTIEL PARTIE COMMERCIALISATION

PARTIE A — GENERALITES DU REFERENTIEL |

Al - DESIGNATION DU REFERENTIEL

Référentiel Ecolabel Péche durable : Chaine de aiatisation

A2 - CHAMP D’ APPLICATION

Le référentiel « Ecolabel Péche Durable- ChaineCdmmercialisation » s’applique a tout
opérateur* exercant une activité de tri, de tramsédion, de distribution ou de stockage de
produits provenant d’'unités de certification céggf, et souhaitant les valoriser comme tels.
Le champ de la certification* couvre tous les atalepuis la premiére mise en marché du
produit certifié jusqu’a la remise au consommarfewai*.

Les opérateurs* achetant et vendant des produdsngrallés*, conditionnés en Unités de
Vente Consommateurs (UVC) ne sont pas soumis aettification* pour valoriser des
produits déja étiquetés. Les entreprises de lauesion privée ou collective n'ont pas
d’obligation de certification* mais peuvent commgumér sur I'écolabel selon les termes
prévus au reglement d’'usage de la marque.

Tous les opérateurs* détaillants qui vendent deslyts en vrac doivent étre notifiés. Ils

peuvent le faire par demande via le site InteredtdnceAgriMer.

En fonction des produits / volumes vendus, ces atpers* détaillants ne sont pas tous
soumis au contréle par un OC : les opérateurs*aghétent pour moins de 10 000 euros HT
par an de produits écolabellisés (tous produitdaéetlisés confondus) et qui ne pratiquent
pas de transformation ne sont pas soumis au centrdl

A3 - DEFINITION DE L' UNITE DE CERTIFICATION

Une unité de certification est un opérateur*, ouguoupe d’opérateurs* dans le cadre d’'une
demande de certification* collective ayant signé contrat de certification* avec un
organisme certificateur*, qui applique les disposis du référentiel et qui bénéficie d’'un
certificat & son nom.
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PARTIE B — EXIGENCES DU REFERENTIEL COMMERCIALISATION

PRINCIPE 1. Maitrise des intrants : I'entreprise démontre une naitrise des matiéres
premieres et s'approvisionne en produits certifiés

1.1. Maitrise des fournisseurs : approvisionnementeside fournisseurs certifiés. L’acheteur
s’assure que son fournisseur détient un certi@oatours de validité.

1.2 Garantie de certification* des matiéres premieres :
1.2.1 L'opérateur* en charge du premier agréagessi@ de la conformité du produit au
certificat présenté par le fournisseur: respect daractéristiques du produit
(espéce, zone de péche, qualité).

1.2.2 Lorsque l'acheteur s’approvisionne en produits ifiést I'étiquetage et les
documents d’accompagnement du produit attestergrtdication* du produit. La
mention de I'écolabel doit étre présente sur lassabu sur les barquettes, sur les
libellés d’achat, les bons de livraison et lesuees.

PRINCIPE 2. Identification des produits certifiés

2.1.Identification claire et permanente des produrtcéption, stockage, transformation,
conditionnement, vente). Dans le cas de la tramsfton des produits, la mention de
I'écolabel doit étre indiquée sur les nouveaux dmthements. Lors de la vente en frais
de produits non préemballés*, le logo du label s&faché sur I'étal a proximité du
produit. L’étiquetage est conforme au reglemensadge relatif a I'étiquetage et publicité
des produits bénéficiant de I'écolabel des prodigtsa péche maritime.

2.2.Garanties de non melange des produits certifig®eicertifiés : présence d’'un systeme
de séparation des produits certifiés et non-céstifi chaque étape. La séparation doit étre
temporelle ou spatiale.

PRINCIPE 3.  Tracabilité : présence d’un systéeme de tracabilitdormalisé au sein
de I'entreprise

3.1. Le systeme de tracabilité permet de traceprieguits entrants et sortants et la réalisation
d'un bilan matiere* des produits certifiés poumemble des opérateurs* a I'exclusion
des points de vente. Le systeme de tracabilitépd@sts de vente doit permettre une

tracabilité ascendante* des produits présents gyasia

3.2.Conservation des enregistrements nécessaleeracabilité : un systeme de gestion des
documents garantit la conservation des enregistresmeécessaires au maintien de la
tracabilité des produits certifiés. Les enregisgrata sont conservés 3 ans minimum ou
pendant toute la durée de vie du produit si cellest supérieure a 3 ans pour I'ensemble
des opérateurs* a I'exclusion des points de vente.
Dans le cas de la vente en vrac au détail, lesidities seront conservées 2 mois au
minimum pour les coquillages et crustacés vivant® semaines au minimum pour les
autres produits de la péche.
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PRINCIPE 4. Qualité du produit fini frais écolabellisé : I'entreprise garantit la
gualité du produit fini frais écolabellisé

4.1. Pour les produits commercialisés entiers en \pe&Esence d’'un systeme de maintien de
la fraicheur et de sa cotation au moment de laevdrds produits vendus écolabellisés
sont cotés en Extra (E) ou A selon les criteresdepar le reglement UE n°2406/1996,
fixant des normes communes de commercialisation getains produits de la péche.

4.2. La présentation a la vente en frais de produitsfiés congelés décongelés sans autre
opération de transformation (cuisson, fumaisoraisah, marinade) n’est pas autorisée.
PRINCIPE 5.  Utilisation conforme du logo et des mentions commucantes

5.1. Maitrise de l'utilisation du logo et des mens associées : le réglement d'usage de la

marque est appliqué et respecté dans I'utilisatiofogo et des mentions communicantes
sur les emballages.
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ANNEXE 1 : GRILLES DE SYNTHESE DES EXIGENCES
EXIGENCES PRODUCTION

Ecosysteme

(concerne la ressource ciblée mais égalementeses non ciblées et I'habitat)

Principes Critéres P Sous criteres Indicateurs Valeur cible Modalités de contrdle Notation
Déclinaisons
1.1.1 Les mesures de gestion
auxquelles est soumise l'unité de
certification doivent permettre au
minimum - N Les statuts et mesures d'encadrement de, o : PP
1- une réponse rapide a une . e : Contrdle documentaire : vérification des statjyits
dégradation imprévue de la ressourceStatUtS , l ','m'te de ce!'tlflcatlon garantlssent UN€ | et mesures d'encadrement qui prévoient des
afin de contribuer a la restauration d !Mes',u_rt_es d erlcadr(_er,nen reponse raplqe (alertg sous 8 jours .| alertes diffusées sous 8 jours calendaires enfcas
celle-ci (quqmq_ues a 'unité de| calendaires) a une degragangn imprévug | dégradation imprévue de la ressource C/NC
2- d’empécher toute augmentation d | certification) de la ressource et de prévenir toute | ’
1.1 La gouvernance ||, Ak ) i augmentation de l'effort de péche* effectif
permet une gestion Ieffort d.e péche _eﬁe_cnf non non approprié a la situation du stock*
P1. Une gouvernancs adaptative appropriée a la situation du stock*, e pprop
adaptée au niveau de P ce en conformité avec les prérequis 1
Punité de o3
certification assure Contrdle documentaire : vérification du
I’enca}drgment d'une Plans d'échantillonnage protocole de prise en compte des avis
exploitation durable 1.1.2 ll existe des dispositions pour | PV ou comptes rendus S(I:;eg(t)llfllglljlfasti?rj]l g’fr:/gl;t?ur:tlgrl(ren:(;ientifique
que les mesures soient prises en de réunions . " . N ! - > CLre
conformité avec les avis scientifiques Correspondance entre Ic‘gfrss's%%32?}?2&'3%?;&%;};{% os compétente sur l'espece péchée et 1 CINC
alimentés par un flux de données | avis scientifiques, p a Ienregistrement des avis scientifiques relatifs
appropriées décisions prises et réalité aux especes péchees. _
observée - la mise en ceuvre de mesures de gestion ep
correspondance avec les avis scientifiques.
1.2.1 1l doit y avoir un dialogue et unePV ou comptes rendus Contréle documentaire :
collaboration entre I'unité de de réunions Au minimum, un échange entre I'unité deProces-verbal ou compte-rendu de réunions jou
certification et la communauté Participation des certification et la communauté scientifigue&change de courriers et/ou participation des C/NC
1.2 Les mesures de scientifique. professionnels a Ie} par an. profes;ionnels a Ie} collecte des dor_mées datgs
géstion doivent étre collecte des données de moins d'un an a la date de l'audit.
prises en concertation 1.2.2Un dialogue'doit étre engagé Contfﬁle documentaire : o
avec les différentes | AVeC dfagtres partlgs prenantes Des éléments de preuves sont disponiblegrof:es_verbal ou co_mptes—r(_endus de réunions
parties prenantes. ('assqmatlons de defen;e d_e ' ) confirmant le dialogue entre lunité de u échange Qe courriers, mails et/ou fax aveg
I'environnement, organisations de | courrier, mail, fax e . d’autres parties prenantes. Bonus
o o certification et les parties prenantes h ; " .
consommateurs, associations de pé¢he (autres que scientifiques) Si des tentatives de contact ont été engagéels
récréative) afin d'accroitre la q q ’ par l'unité de certification mais sont restées
transparence du systéme de gestion sans réponse, le critére est validé.
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Principes

Criteres

Sous

Déclinaisons e
déclinaison

Criteres

Indicateurs

Valeur cible

Modalité de contrble

Notation

P2. L'unité de
certification

préserve la capacité

reproductrice des
stocks impactés

2.1 Des moyens son
mis en ceuvre pour
limiter la capture de
juvéniles

sélectives

Utilisation d’un engin sélectif ou mise en ceuvrepdiiques

Un engin sélectif est utilisé en vue de
limiter la capture de juvéniles ou des
pratiques sélectives (évitement de zone
sont mises en ceuvre.

Contrdle & quai : vérification de la présence
d’équipements ou dispositifs sélectifs
ou vérification documentaire de pratiques

protocole de capture spécifique.

Skélectives : déclaration d’évitement de zoneq o

C/NC
u

2.2 L'activité de
péche n’affecte pas
les zones
fonctionnelles
(nourriceries /
frayeres) connues

Distribution spatio-temporelle de I'effort de péthe

Il n'existe pas d'interaction directe
dénaturant les zones fonctionnelles
connues (nourriceries et/ou frayéres) qui
trouvent dans I'aire d’exploitation des
navires certifiés.

Contrdle documentaire fondé sur la
comparaison entre la localisation connue de
nourriceries et frayéres d'espéces
commercialisées et non commercialisées
a%formation disponible aupres des institutions
scientifiques) et la distribution spatio-
temporelle de I'activité de péche (carte).

C/NC

P3. L'unité de
certification, par le
biais des captures
accidentelles, n'a

pas d'impact sur les

3.2 L'activité de
péche est adaptée
pour limiter les
captures non
souhaitées des
especes protégées g
menacées.

U

Evaluation des mesures d'adaptation de 'activitéas d'interaction

Les mesures d'adaptation de l'activité sq
formalisées et appliquées.

Interview et contréle visuel & quai de
I'existence de dispositif(s) pour éviter les
captures accidentelles tel(s) que :

- des mesures d’adaptation de l'activité (ex :

ou en certains lieux) et/ou

(ex : dispositifs spécifiques associés au
déploiement des engins).

rdviter la pratique de la péche certaines saisdns C/NC

- des mesures d’adaptation de I'engin de péghe

3.3 Enregistrement ¢
communication des
captures non

t

Existence d'un registre des captures accident€liesegistre
comporte les informations demandées par les prie®saientifiques

Les captures accidentelles sont
enregistrées dans un registre réguliérent

Contréle documentaire :

- existence d'un enregistrement (registre,
logbook, cahier de péche) des captures
adcidentelles ;

especes protégees | souhaitées des existants. transmis aux scientifiques en fonction d’uns’il existe des captures accidentelles, preue CINC
Ou menacees. emsgr:e;:fésezrotegees OuPrgsenpe d'un systeme de transmission de; dorméesegistre aux protocole préalablement défini. de la transmission de I'information aux
. scientifiques en fonction du protocole établi. S o P .
institutions scientifiques adaptées (cf. liste
guide lecture).
Les instructions pour I'équipage sont Existence d'instructions formalisées pour
3.4 Maximisation ded formalisées et appliquées. ::équ@page et interview a quai de membres dg
chances de survie dedMlise en ceuvre de mesures de remise a I'eau dagespion equipage. C/NC
individus capturés | souhaitées lorsqu'elles ont lieu.
accidentellement.
i) caractéristiques des
fonds impactés (nature
de I'habitat, présence de
S flore et faune sessile) Contréle documentaire :
P4. L'unité de . N décrites par les sources Existence d’une étude scientifique qui
certification a un Pour toutes les zongs 't Lels |mﬂpacts def la péche sqlr les fondg. i liographiques, L'impact n'affecte pas 'habitat de manigrgaractérise les fonds impactés, la nature des
impact faible ou nul o o oo o nes Sessiies asSoti Rature des impacts, etirméversible. impacts et faire impactée. L'étude conclut e~ ~
sur 'habitat irréversiblep iii) aire impactée par les I'impact sur les fonds n’affecte pas I'habitat de
' engins par rapport ala maniére irréversible.
surface totale de
I'habitat identifié (notion
d’'impact relatif)
Version du 28/11/2014 C = Conforme ; NC = Non @onrfe 22/33




Eléments factuels C/NC
permettant de vérifier le Contréle documentaire :
4.2 Les regles de I'organe de gestion dd espect des regles Des éléments de preuve sont disponiblesExistence de recommandations de I'organe de
Dans les zones A zbne A hagitat s éciagla sont suig\]/ies E%istribution spatio- confirmant le respect des mesures misesgestion et vérification de la mise en place de|ces
statut spécial au titre P ’ temporelle de I'effort de| place par I'organe de gestion recommandations (carte zone de péche / carnet
de I’habpitat dotées péche*, composition des de péche).
d’un organe de - - - captures...) — ——
gestion opérationnel 4.3 Un dlqlpgue et _cpllaporatmn existent PV ou c'omptes rendus L'unité de certification dialogue et Cont[ole documentaire : o
entre I'unité de certification, les de réunions collabore avec les scientifiques et les Procés-verbal et comptes-rendus de réunions ou
scientifiques et les gestionnaires de la zpRarticipation des - ques échange de courriers et/ou participation des
N . e ; N organes de gestion de la zone a statut ; N . .. CINC
a habitat spécial professionnels a la spécial au titre de Ihabitat professionnels a la collecte des données datés
collecte des données P ' de moins d’'un an a la date de I'audit
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ENVIRONNEMENT

PRINCIPES Critéres Sous Critéres Indicateur Valeur cible Modalité de controle Notation
Contrble documentaire :
Le PQE (Plan Qualité Energie - voir précisions dans o Veérification de la présence du PQH
Présence de mesures guide de lecture) permet de connaitre la consoromati ou , .
5.1.1 Connaissance et suivi du| permettant l'identification gténergétique du navire et identifie les postes lies p o protocole d gnreglitremgnt des C/NC
rendement énergétique le suivi des postes consommateurs. Il constitue un état des lieux des consommat!ons d €nergies dont la N
consommateurs d'énergie.| indicateurs de consommation d’énergie quantifiabted consommation d hydro_cgrbures et
vérifiables. enregistrements associés.
Contrdle documentaire :
3 . o  Existence d’'un PQE fait par une
_ ?-1 _Ll’enf_q_g'? . structure externe ou
' 4 ossile utilisée es| isati i h unité ificati , ivé dek
D e g ise |miée. o e o Le POE propose des objcts de reductonpernen]  © - LUESecercaton 2t e def
certification utilise Pour cela. les 5.1.2 Objectifs de réduction della " ! tes identifis | POUT es postes consommateurs d'énergie. Ces dibjept ! dénerai pC C/NC
I'énergie fossile de [pavires certifiess | CONsommation énergétique. Eggqrmeeslgsoi)ﬁjssl ENMES 1 sont chiffrés, pertinents et mesurables et lessiptaur ggn;(girpsrgitriuéﬁiffreérs]erg'ft'. est )
e imité atteindre ces objectifs sont définis. ) S, pertinents e
maniere limitée mettent en oe_uyre consommateurs. mesurables et les délais pour
un Plan Qualité atteindre ces objectifs sont définis.
On tiendra compte Energie (PQE voir
également de tous les | définition dans le
navires de transport (c'e$tsuide de Lecture)
a-dire avec pour unique | définissant des
fonction le transport des| mesures de suivi gt Contrdle documentaire des recommandationg du
produits vers leur premigrde réduction de la Taux de réalisation des Le PQE doit form_allsgr Ie§ mesures mises en plfice aPQE et vgénflca}tl_on visuelle de leur mise en
lieu de débarquement). | consommation _ réconisations en fonction d’at}e'mdrg Ies'objeqlfs définis dans le 6.1b|s.é$ ceuvre (si matferlel). o
d’énergie. 5.1.3 Mise en ceuvre des mesy & la dépendance améliorations identifiées comme étant économiquénj@ans le cas ou une mesure d'amélioration n'g
d'amélioration du rendement énergétique des entreprise Sfaisables doivent étre mises en place. Dans lecase| pas pu étre mise en ceuvre pour des raisons C/NC
énergétique. de pé , . mesure d'amélioration n'a pas pu étre mise en ceuvrpéconomiques, la structure collective doit
e péche représentées pa ) . ) o o . o
Punité de certification. pour dgs raisons économiques, | un!tg de certificat | présenter les arguments formalisés par une
doit présenter les arguments formalisés. structure externe (expert comptable, centre de
gestion).
Contrdle documentaire :
5.1.4 Réalisation d'une étude de : A ccahilita
faisabilité : évolution des Existence d’'une étude de |L'étude de faisabilité décrit les codts et les Himes Existence de [etude de faisabilite.
techniques de péche vers des | faisabilité détaillée et attendus dans le cas de la mise en place de tashsiq Bonus
techniques plus économes en | pertinente de péche plus économes en énergie.
énergie
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P6 La pollution par
les déchets solides,
liquides, huileux, et
gazeux est évitée

6.1 Prévention deg

6.1.1 Les navires certifiés
mettent en application un plan
gestion des eaux mazouteuseg
garantissant I'absence de
pollution par les eaux usées.

dlglan de gestion des eaux
mazouteuses

Un plan de gestion des eaux mazouteuses est didpg
et confirme l'absence de pollution par les eaursisé

Contr6le documentaire :

n plan de gestion des eaux mazouteuses eg
rJgisponible et confirme I'absence de pollution
les eaux usées.

par C/NC

pollutions par les
eaux usées

6.1.2 Le postulant limite sa
pollution par les eaux usées pg
I'application de bonnes pratiqu

r )
| Evaluation des bonnes
[ Pratiques de prévention de

Les détergents utilisés a bord sont biodégradailes

),

Inspection visuelle a bord du navire a quai.

: utilisation de détergents a usg € llutions par les eaux conformes au réglement communautaire N°66/2010|du C/NC
quotidien ayant des propriétés Ses P 25 novembre 2009.
biodégradables ou respectueu 5
de 'environnement marin.
) Les ordures sont ramenées a terre a chaque marée fContr?le ? qucaj\i : . 5 bord affiché
6.2.1 Le postulant ne rejette Pa%ormalisation des consigngkes consignes interdisant le rejet a la mer dedbjet |02 'Sﬁ lon des conilgnej al’ ord aticheesfou  ~ /N
Ic"e(?lrsd;r;el;slem degsaggcr:ehz ti” dnc:ifré.trea bord. en plastique sont formalisées, connues et respectée| 2€CESSIDIES aux membres de fequipage.
ramené a terre et jetés dans les
containers prévus a cet effeta| . \ - A . - -
terre. g&gi?i?gs g;lﬁgg; c;etse e Un suivi des quantités ramenées a terre doit étre g%léfézggc;ﬁgntalre du suivi des quantites
o disponible. O I Bonus
Utilisation de sacs o T Et contrble visuel de I'utilisation de sacs
biodégradables Et des sacs biodégradables sont utilisés. biodégradables.
6.2 Prévention ded 6-2-2 Un tri sélectif des déchets
ollutions par les | €St effectué a bord en f_onctic_)n . - . . Présence d'un dispositif de tri des déchets adrord | Inspection a quai : formalisation des consignes a
P P des conteneurs de tri d|spon|blagISpOSItIf de tri des deChetsfonction des conteneurs de tri disponibles a terre bord et présence de bacs de tri. C/NC
ordures N
aterre
Evaluation de I'application . . o . !{jnspection a quai : formalisation des consigngs a
, ) des consignes concernant I%es cor'13|gnes concernant la recuperation des dechs ord et interview d’un membre de I'équipage
6.2.3 Les déchets issus de | gjet 4 la mer des déchets| >oUS diautres activités sont formalisées, coneties pour évaluer la connaissance et le respect dés C/NC
lactivité de péche ainsi que celigs s qautres activités. | CSPECtEes: consignes.
issus d'autres activités sont
récupérés, stockés et ramenésia
terre. - NS . I
. . Le suivi des quantités débarquées est enregistré et N .
Evaluation du suivi des ) q q 9 - | Contrdle documentaire
o PR confirme I'engagement du postulant dans la réduactiq . \ P . Bonus
quantités ramenées a terre " . . o existence d’un suivi des quantités
de l'impact des déchets issus de la péche
6.3.1 Les navires équipés de
cales réfrigérées n'utilisent pas| Disponibilité de la fiche Contrdle documentaire :
de gaz dommageable a technique du gaz utilisé | Interdiction de CFC* pour les navires antérieu2985 | caractéristiques techniques des équipementg C/NC
. . I'environnement : interdiction | dans le systeme de et interdiction du HCFC* sur tous les navires. et/ou recharges (notices ou factures d’achat)
6.3 Prévention deg
el d'utiliser un fluide frigorigéne | refroidissement
pollutions de t "
) \ ype CFC*.
I'atmosphére
o Interview
go?’rdz Absence dincinérateurs a Le navire ne doit pas disposer d'un incinérateinoéd Bonus
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SOCIALE

PRINCIPES Criteres Indicateur Valeur cible dlzeliz s conitls M
Contréle des contrats et des fiches de paie ddegérsonng]
7.1 Rémunération minimale des Rémunération convenue sur le confilad rémunération minimale est 3 fois supéried r 'Scﬂgntmgn ‘r:(())lre]trﬁ?éequage pour tous les navires| de C/NC
marins de travail des marins au niveau demandé par la convention de I'Ol - . Lo s .
(cf. modalités de constitution de I'échantillon 8B.2.5 plan
de contréle cadre.)
L'armement facilite ou prend en charge (tou{ Gontrdle documentaire de [Iexistence d'un contra| d
7.2 Accés facilité a des protections en parpe) Iacpessmn a un contrat de prevoyapmyf)yance pris e"n chargg (toyt ou en partl(-;) ge‘rrrj_loyeur
complémentaires en matiere de Facilité de souscription d'un contra compleme_n{aqe. " . _ ou d'un courrier d'information a ce sujet destinéguipage.
prévoyance notamment en cas de prévoyance complémentaire sSont con&dergs comme complementaw_e les C/NC
- - ; - . contrats de prévoyance couvrant au choix le
d’'incapacité temporaire ou d'invalidifé . RO o L i
. risques : décés, incapacité temporaire, invaliglité,
P7. L'equipage retraite complémentaire ou mutuelle.
dispose de bonneg P - - " ;
pd't' i Réalisation d’un diagnostic Contrdle documentaire :
Cf)n ' IOUS . économique annuel de I'activité pojir - présence d’'un rapport sur I'activité économiquinanciére
d'emploi et de vie . e g chaque entreprise de I'unité de Présence d’un rapport sur I'activité économifjoés a jour annuellement ;
7.3 Information sur l'activité g . A "L ok ) - A . .
en mer . h : . certification, pouvant au besoin et financiére mis a jour annuellement. - information de I'équipage : compte rendu de réopi C/NC
économique de I'entreprise P - . I " - ; N
prévoir des mesures de gestion et | Information de I'équipage. d’'information ou envoi du rapport ou synthése atembres
Ce principe s'applique & :‘glsa_nt I'objet d’'une information de de I'équipage.
I'ensemble du equipage
personnel embarqueé afla Existence de zones de repos Acceés facilité aux medias dans les zoneg Gimtrole & quai de I'existence de zones de repds ¢
fois en mer mais aussi| 7 4 conditions de vie & bord permettant I'accés aux medias repos (pour les navires pratiquant des péchespilésence d’'accés aux médias en état de fonctiomeme Bonus
lorsque les navires sont (télévision, radio, ...) plus de 24h)
a quai.
Des jeunes — moins de 40 ans -(appreftis,
stagiaires ou jeunes diplomés) sp@ontrole documentaire : vérification de la capaditaccueil
régulierement embarqués dans la limite dg da navire dans le permis de navigation et
7.5 Amélioration de l'insertion des | Accueil de jeunes marins a bord | capacité d'accueil du navire, telle qu'elle pst - soit copie carte d’identité du jeune et du B
jeunes marins, mentionnée sur son permis de navigation. courrier d’information adressé a la DDTM onus
Au cours des 5 derniéres années, embarqueiment - soit copie du fascicule du jeune marin.
d’au moins 3 jeunes marins
7.6 Promotion du métier de marin B - ontréle documentaire : programme ou liste des ipgnts|
pécheur et ancrage territorial de Participation & des manifestations Des_ _memp res ,d? Punité - de ceyufn_:at oﬁ la manifestation. Bonus
Iactivité participent & des événements de valorisation
P-8' Léquipage 8.1 Information des nouveaux f:g(]itsrtoel‘ralccizog’Lilr:l]Elzir\]/treéltril’:accuei| a bord et intewid’'un
dispose de bonnesarrivants : Chaque nouvel arrivant & Modalités d’accueil de chaque Présence d'un livret d'accueil 4 bord membre d'équipage. C/NC

conditions de
sécurité

bord recoit un livret d'accueil
l'informant des régles de sécurité

nouveau membre d'équipage

- ou existence d’'un support écrit accessible asquerel
adapté et compris (affichage, ...).
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8.2 Les zones de travail et de
traitement des produits a bord
permettent a I'équipage d’opérer en
toute sécurité.

Organisation des zones de travalil
Organisation des zones d'installatid

Organisation conforme aux recommandation
d'organisme compétent dans ce domaine se
Masant sur les directives conjointes

Contrdle & quai : vérification de la localisatioesdzones de
| travail de traitement des produits et de leur s&jmar avec le
Pzones de traction.

et

Les navires equipés de systemes ds et manipulation des équipements dgFAO*/OMI*/OIT* concernant I'organisation Controle documentalre’: copie du PV de Ia wsne;@gmte C/NC
traction offrent des conditions de traction des zones de travail et des équipements de de la CSN (centre de sécurité) et du permis degation.
sécurité optimales pour les membrep traction quip
d’équipage chargés de leur (cf exigences FAO* en annexe au guide de lecture)
manipulation.
Le nombre d’accidents du travail et leur Controle documentaire :
évolution sont suivis et un bilan annuel est | existence d’'un bilan annuel et, en cas d’accidinfiche(s)
8.3 Suivi des accidents du travail bilan annuel effectué. Une recherche de cause est mise efde(s) action(s) corrective(s) a mettre en plac®etrole C/NC
ceuvre afin d’aboutir a des adaptations visuel de leur application.
techniques ou de 'organisation du travail.
. . L Contr6le documentaire : liste de présence a uneagule
9.1 Formation complémentaire a la - . i .
sécurité : le personnel est formé _ ) . _ _ _ o formation des membres d’équipage ou certificatoimétion
ré uliérément 3 la sécurité par des Liste de présence a une formation pues navires embarquent des marins qui suivgnt C/NC
guliel . € pa certificat de formation une formation au minimum 1 fois tous les 4 g3l le marin était sur un autre bateau au courgtdisniéres
VAT formations complémentaires a la . . N P
P9. L’équipage formation initiale années, les formations a la sécurité suivies swtdis
est sensibilisé et ' bateaux pendant cette période permettent de vadideitére.
fo'rme_ a |6} 9.2 Formation a I'hygiéne : le Controle documentaire : liste de présence a uneéagule
securite, a personnel qui manipule les produits|déste de présence a une formation pAu minimum 1 formation d’'une personne formation ou certificat de formation. C/NC
I'hygiene et aux |la péche est forme régulierement alpcertificat de formation référente & bord tous les 2 ans
thématiques du bonnes pratiques d’hygiéne.
développement 9.3 Sensibilisation aux danaers des Politique de I'entreprise Des mesures visant a prévenir toute Controle documentaire : liste de présence a uneéagule
durable ‘ : Ux aang Consignes données a I'équipage | consommation non compatible & bord avec laformation des membres d'équipage ou certificatodmétion
consommations addictives (alcool, . P ! ) ' e ; A . C/NC
tabac, médicaments...) Panneaux d’affichage sécurité du marin et du navire sont mises en| ou vérification de la disponibilité de I'informatica bord
' Consignes dans le livret d'accueil |oeuvre. (panneau d’affichage, consignes dans le livretalet,...).
9.4 Formation aux thématiques de Ila . . - - : Controle documentaire : liste de présence a umedioon des
L L Planning de formations Au minimum organisation d'1 formation tous a - -
r'essc_)urce, de la biodiversité et de les 2 ans par unité de certification. membres d’équipage ou certificat de formation C/NC
I'environnement.
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Qualité et valorisation des produits au debarquemen

d’identification

premiére vente.

Les informations suivantes son
disponibles : engin de péche,
zones de gestion du stock*

(carrés CIEM¥)

PRINCIPES Sous Principe Critéres Déclinaison Sous Criteres Indicateur Valeur cible Modalité de contrdle Notation
) 3 i Controle visuel : une inspection au
Produits glacés 10.1.1. Glagage deg E;ezng:ngﬁtglzze dan > Obligation de débarquer les | débarquement des produits.
produits débarquement produits glacés
10.1.1 q
Fraicheur du 10.1.1bis Présence de systémes [dBour les marées > 12h, Controle visuel du dispositif de conservatio CINC
produit Préservation de la | conservation de la obligation de conserver les de la vitalité a bord.
Produits débarqués vitalité a bord avec | vitalité a bord grands crustacés (langoustes,
10.1. Préservation vivants des moyens de homards, araignées et tourteayx)
de la qualité a conservation adaptes a bord dans un vivier.
bord Le rangement / conditionnementContrdle visuel du respect de I'aspect et
du produit est adapté au type deintégrité physique du produit.
produit assurant une préservatio8i des guides de bonnes pratiques d’hygiéne
Rangement / optimisée. applicables a la congélation et a la
10.1.2 Soin apporté au produit conditionnement du Les guides de bonnes pratiquestransformation existent, contréle de leur C/NC
produit d’hygiene applicables a la application.
congélation et a la
transformation, quand ils
existent, sont appliqués.
Seuls les produits de qualité Vent’e en halle & marée :_dopunjents de halle &
. S marée a consulter, avec indication de la
Extra _et A sont gcplabelllses. Laéotation fraicheur
Quantité des produits dep;?]céw;s Scée glﬁggﬁ a?)gle sont pg R/ente hors halle & marée : documents
10.2.1 Cotation fraicheur pour les produits écdleiés la péche classés B/ A ef VENAU u ' d'accompagnement du produit lors de la 1éfe C/NC
é?éﬁﬁiﬂgﬁ:es EXTRATE La part de volume coté en B ay vente.
A débarquement est < 2,5% ) . .
pgche au annuellement N_on—appllcable aux produits débarqués
débarquement vivants.
10.2.2 La Marées <12h <10°C Controle métrologique : température a cceur
température § Marées de 12h a 24h Température des < 4°C du produit au débarquement
caeur des produits au C/NC
produits de la| Marées > 24h débarquement <2°C Non-applicable aux produits débarqués
péche vivants.
Interview et vérification que si le navire
o 3 i . . . . débarque en halle a marée, il adhére a un
11.1 Prévision des| Information des halles & marée a 'avance des \asuui vont P'resence _d un systéme| Un systéme d'information est e”systéme collectif des prévisions d’apports.
apports étre débarqués. dinformation des halles place permettant aux acheteurs C/NC
a marée des apports. | d'étre informés des apports. Non-applicable aux navires débarquant hors
halles & marée.
L'unité de certification met en | Contrdle au débarquement :
ceuvre un systéme formalisé | test de tragabilité ascendante* sur un
d’identification et de tragabilité | bordereau de vente d'un produit écolabel :
des produits écolabellisés au | vérification de la quantité péchée sur le
12.1 Maintien de la tragabilité et des exigencesggu’'a la premiére vente Systeme de tracabilité ¢tdébarquement jusqu’a la logbook. C/INC
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EXIGENCES COMMERCIALISATION

Ces exigences concernent les produits déclarés comécolabellisés

Principes Critéres Déclinaison Sous-critére Indicateurs Valeur cible Modalité de contréle Notation
1.1 Maitrise des Systéme de Un systéme est en place afin de garant{rContr6le documentaire : présence des
fournisseurs : référencement et de | 9U€; lors du référencement de tout certificats des fournisseurs (correspondant
Approvisionnement gestion des nouveau fournisseur de produits aux bons de livraison). C/NC
aupres de fournisseurs fournisseurs écolabellisés, la validité de la
certifiés certification* est vérifiée.
1.2.1 L'opérateur* en charge
du premier agréage s’assure
de la conformité du produit gy cteme d
Pour I'opérateur*| certificat présenté par le ys_fe me de del Certificats valides et intrants couverts pa€ontrole documentaire :
1. Maitrise des en charge du | fournisseur : respect des verlt_:(_catlpn *3 a le champ de certification* (Annexe au | agréage des produits conforme au C/NC
intrants : L'entreprise premier agréage| caractéristiques du produit ;:ni:allr;‘t:? lon™ des certificat) au moment du premier agréageertificat du fournisseur.
démontre une maitrise (espéce, zone de péche,
des matieres premieres qualité).
et s'approvisionne en )
produits certifiés 1.2 Garantie de 1.2.2 Lorsque I'acheteur
certification* des intrants s'approvisionne en produits
certifiés, I'étiquetage et les
documents _ L'étiquetage et les documents Controle visuel et documer)taire o
A la suite de la d’accompagnement .du*pmdm'fitiquetage ot d’accompagnement du produit attesten jgentification des produits écolabellisés
chaine de attestent la certification* du documents certification* du produit. sur les Caisses ou sur les barquettes, sr C/NC
s abele gl les bons de izl
sur la caisse ou sur les
barquettes, sur les libellés
d’achat, les bons de livraiso
et les factures.
2.1 Identification claire e
permanente des produit:
(réception, stockage,
gg:g;?é?ﬁ;ﬁg’m’ vente) Systéme Un sy;téme d’idept[fication formalisé _des
Dans le cas de la d'identification des produits ECOI%be"'S.efS est en place afin g:%ntréle visuel : vérification de
transformation des produits certifiés dans perme_ttrg d 'de”.“f,'er c|a_|rement I Fidentification des produits écolabellisés. C/NC
2. Identification des | produits, la mention de I'entreprise produits écolabellisés parmi le reste dg la
C i T P A production.
produits certifiés I'écolabel doit étre
indiquée sur les
nouveaux
conditionnements.
2.2 Garanties de non ?the:ggﬂgii?ﬁfzaézonPrésence d’'un systéme de séparation deSontrdle visuel de la séparation spatio-
mélange des produits p produits certifiés et non-certifiés. La temporelle entre les produits écolabellisés C / NC

certifiés et non-certifiés

et non-certifiés a

chaque étape.

alet les autres.

séparation doit étre temporelle ou spati
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Principes Criteres Déclinaison Sous-critere Indicateurs Valeur cible Modalité de contrble Notation
Le systeme de tragabilité permet de tracer
3.1 Le systéeme de les produits entrants et sortants et la
tragabilité permet la réalisation d'un bilan matiere* des N -
tracabilité ascendante* g produits certifiés pour 'ensemble des Contc;ole docg?ﬁgntalre d % ot bil
descendante* des N ... | opérateurs* & I'exclusion des points de test de tracabilite ascendant™ et bilan
; Systéme de tragabilité N L matiére* pour un lot. C/NC
produits entrants et vente. Le systeme de tragabilité des po n.J_:,s ) .
sortants et la réalisation de vente doit permettre une tragabilité ourtl)el_s P oints dc? ve*nte : test de
d'un bilan matiére* des ascendante* des produits présents en tracabilite ascendant™ uniquement.
produits certifiés magasin.
Un systéeme de gestion des documents
3. Tracabilité garan_tit la conservgtion d_es o
enregistrements nécessaires au maintien
de la tracabilité des produits certifiés. Lés
enregistrements sont conservés 3 ans
3.2 Conservation des minimum ou pendant toute la durée de yie
enregistrements Systeme de gestion | du produit si celle-ci est supérieure a 3 p@®ntrdle documentaire : C/NC
nécessaires a la documentaire pour 'ensemble des opérateurs* a vérification de la durée d’archivage des
tragabilité I'exclusion des points de vente. documents d’enregistrement sur un lot
Dans le cas de la vente en vrac au détdil,
les étiquettes seront conservées 2 moig au
minimum pour les coquillages et crusta¢és
vivants et 2 semaines au minimum pou
les autres produits de la péche.
4.1 Qualité des produits Systemg de maintien P .
vendus frais entiers en de Ia'fra|cheur etde SPrraicheur de cote E ou A & la vente CoAerIe visuel . 5 C/NC
cotation au moment dg fraicheur de cote E ou A a la vente.
o .| vrac
4. Qualité du produit la vente
fini frais : I'entreprise | 4.2 La présentation a la Controle visuel de I'étiquetage : le prodpi
garantie la qualité du | vente en frais de produits frais écolabellisé n’a pas été décongelé.
produit fini frais certifiés congelés Les produits écolabellisés vendus en frais
écolabellisé décongelés sans autre . N n'ont pas été congelés décongelés, a | (La mention de la décongélation sur
Aot Etiquetage a la vente . : . P o o
opération de en frais moins qu'il y ait eu une autre opération giétiquetage est une obligation C/NC
transformation (cuisson, transformation (cuisson, fumaison, réglementaire.)
fumaison, salaison, salaison, marinade)
marinade) n’est pas
autorisée
Contréle visuel :
5. Utilisation . . — Le reglement d’'usage de la marque est| vérification de la conformité de
conforme du logo et ?ﬂ%ili’\g:tlitg:?jg?ogo et de r’\gf;ei?(fﬁfg;fg:ggnett connu, appliqué et respecté pour I'étiquetage a l'autorisation délivrée. C/NC

des mentions
communicantes

mentions associées

d'usage de la marque

I'utilisation du logo et des mentions
communicantes sur les packagings.

Lors de la vente en frais de produits no
préemballés*, le logo du label sera affig
sur I'étal a proximité du produit.
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ANNEXE 2 - GLOSSAIRE

Action corrective :Action visant a éliminer une faiblesse détectéesdarsysteme ou la cause
d'une non-conformité afin d'en empécher la réappari

Approche de précaution C’est l'application du principe 15 de la Déclaratae Rio : « En
cas de risque de dommages graves ou irréversiblesence de certitude scientifique absolue
ne doit pas servir de prétexte pour remettre atalusl'adoption de mesures effectives visant
a prévenir la dégradation de I'environnement. »

Bilan matiére: Cohérence entre la quantité achetée, la quantitédise et les pertes.

Biomasse des reproducteurs (Biomasse des individus d'un stock capables de se
reproduire. B, ou « Biomasse limite » est défini comme étant dailsde biomasse en
dessous duquel le risque d'effondrement du stodkireportant; B, « Biomasse de
précaution » en dessous de laquelle la probahildg&eindre By, est importante et Brvp

« Biomasse au rendement maximal durable ».

Biomasse du stock Poids total de tous les individus du stock, pré&sanun moment donné
dans la zone d'extension de ce stock.

Capture (ou Espece) accessoir&spece capturée a l'occasion d'une péche disgéene
autre espece ou un autre groupe d'especes. Ipetesaccessoire correspond a toute espéece
capturée autre que I'espéce écolabellisée.

Certification : Reconnaissance, apres évaluation par I'organigrtédicateur*, de I'aptitude
d’'un opérateur a satisfaire aux exigences du néfi@leet de 'engagement de cet opérateur a
appliguer le référentiel et a se soumettre auxrétas y afférant.

CFC : chlorofluorocarbures: lls sont utilisés comme gaz réfrigérants et comrgents
propulseurs dans les aérosols, mais interdits tir pier 2000 a cause de leur contribution a
l'effet de serre et a la destruction de la coutbeote.

CIEM : Le Conseil International pour I'Exploitation de IMer est une organisation
scientifique fondée en 1902 qui est notamment mesgude de la production des avis
scientifiques sur de nombreux stocks de poissoraas européennes.

CITES : Convention sur le commerce international deeesp de faune et de flore sauvages
menaceées d'extinction

COFRAC : Comité Francgais d’Accréditation.
Consommateur finat Le dernier consommateur d’'une denrée alimentgitien’utilise pas
celle-ci dans le cadre d'une opération ou d’uneiviadét d'une entreprise du secteur

alimentaire.

DAM : Direction des Affaires Maritimes.
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DPMA : Direction des Péches Maritimes et de I'’Aquaculture

Effort de péche Ensemble des moyens de capture mis en ceuvre paavine pendant une
période donnée et dans une zone déterminée.

F : Mortalité par péche.;k définit la mortalité par péche au-dela de lagulellesque de faire
diminuer I'abondance des reproducteurs en desseuBi,dest élevé ; f la mortalité par
péche correspondant au niveau de biomasse Bpap la pression de péche permettant le
rendement maximal durable.

FAO : L'Organisation des Nations Unies pour I'Alimetita et I'Agriculture (Food and
Agriculture Organisation en anglais) est une orggtion spécialisée des Nations Unies.

HCFC : Les hydrochlorofluorocarbures sont des gaz organiques dont la molécule est
formée d'atomes de chlore, de carbone, de fludihgtrogéene. lls sont utilisés comme gaz

réfrigérants et comme agents propulseurs dans dessas, en remplacement des CFC,

interdits a partir de 2000 a cause de leur cortiohua I'effet de serre et a la destruction de la
couche d'ozone.

Manquement - Non-conformité Ecart des caractéristiques d’un produit par rappox
exigences spécifiées ; ou absence ou défaillante ldamise en place et le maintien d’'un ou
plusieurs éléments du systéme de management requisituation qui, sur la base de preuves
factuelles et objectives, conduit a mettre en d@autonformité de ce que délivre I'opérateur.

MSY: Maximum Sustainable Yield. Voir RMD
OIT : Organisation Internationale du Travail
OMI: Organisation Maritime Internationale

Opérateur: les personnes physiques ou morales chargées lthr agi respect des exigences
de I'Ecolabel au sein de I'activité qui est sous ntréle

Organisation multi-sites : Groupement de producteurs ou Entreprise multisites
Organisation présentant une fonction centrale ifiéat (dénommé siege, n'étant pas
nécessairement le siege social de I'organisatitenlaquelle certaines activités sont planifiées,
controlées ou gérées, ainsi qu'un réseau de gsiteBopérateurs (dénommeé sites) au sein
desquels ces activités sont en partie ou totaleaféattuées.

Organisme Accréditeur (OA) :Organisme indépendant procédant a I'accréditaties d
organismes certificateurs.

Organisme Certificateur (OC) Organisme indépendant, procédant a la certificatles
opérateurs sur la base d’un référentiel et pourdkifjest accrédité.

Produit préemballé Unité de vente destinée a étre présentée ext &étconsommateur final

constituée par une denrée alimentaire et 'embaltans lequel elle a été conditionnée avant
sa présentation a la vente, que cet emballagectaivee entierement ou partiellement, mais
de telle facon que le contenu ne puisse étre néoddins que I'emballage ne subisse une
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ouverture ou une modification. Tout produit préehdast nécessairement étiqueté (nom et
adresse du responsable du produit, poids net,ettiejmé (contenu non substituable).

Retrait de certificat Décision d’'un organisme certificateur conséaitédv un manquement
aux régles de I'Ecolabel, qui interdit a un opé&matele commercialiser les produits
mentionnés sur un certificat en faisant référentEalabel Péche Durable. Dans ce cas, les
produits sont définitivement déclassés.

RMD (En anglais MSY)} Rendement Maximum Durable : Production maximalepgut étre
atteinte par I'exploitation d’une ressource nafershns que la capacité reproductrice de la
ressource ne diminue.

Sous-traitance: Toute opération effectuée sous la responsatillit@ opérateur dans une
unité ne faisant pas partie de la méme entrefdresgroduit reste la propriété de I'opérateur
bénéficiaire de la certification.

Stock :Partie exploitable de la population d'une espece

Suspension de certificat Décision d'un organisme certificateur conséaitia un
manquement aux regles de I'Ecolabel, qui interdiirdhopérateur de commercialiser les
produits mentionnés sur un certificat en faisaféreince a 'Ecolabel Péche Durable, jusqu’a
ce que l'organisme certificateur ait pu constateteivée du manquement a l'origine de la
décision.

Tracabilité ascendante Capacité a remonter du produit sortant (factleevente) vers le
produit entrant /matiére premiere (facture d'achat)

Tracabilité descendanteCapacité a connaitre toutes les productionsesttsllivrés a partir
d’un lot de matiére premiére / produit entrant.
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